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Strada Rabaja 80, 12050 Barbaresco (CN) ITALY

LANGHE DOLCETTO

VITIGNO: dolcetto 100%.
SUPERFICIE: a Barbaresco, ettari 1,2
esposizione ovest.

ALTITUDINE: 200/330 m slm
TERRENOQO: calcareo-argilloso

ETA' DEL VIGNETO: circa 35 anni.
SISTEMA DI ALLEVAMENTO E DENSITA':
guyot, 4000 piante/ettaro.

RESA /ETTARO : 70 quintali.
PRODUZIONE: 10.000 bottiglie circa.
VENDEMMIA: manuale.

VINIFICAZIONE: circa 10 giorni di
fermentazione in acciaio.
AFFINAMENTO: Maturazione interamente
in acciaio inox. Minimo 3 mesi in bottiglia
prima di essere commercializzato.

NOTE DEGUSTATIVE

Il suo profumo & gradevelmente
fruttato e intenso.

Molto elegante e vellutato con un
sapore armonico e un lungo e
piacevole retrogusto; di colore
rosso rubino con riflessi violacei.
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LANGHE DOLCETTO

GRAPE VARIETY: 100% dolcetto
SURFACE AREA: Barbaresco;1,2 hectares
with westerly exposure.

ALTITUDE: 200 / 330 meters a.s.l.
SOIL: Limestone and clay soil rich in
minerals and stratified

AGE OF VINEYARD:around 35 years
DENSITY OF PLANTING
SYSTEM:guyot-4,000 vines per hectare
YIELD PER HECTARE : 70 quintals
PRODUCTION: approx. 10.000 bottles
Manual harvest

VINIFICATION : Vinification and storage
exclusively in stainless steel.

AGEING: 3 months in the bottle before
being released for sale.

TASTING NOTES

The perfume is pleasantly fruity

and intense. Very elegant and velvety
with a harmonious and

a pleasantly aftertaste, ruby red
colour tending towards violet.
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